
Lebensmittelwaagen
einfach & hygienisch
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Geeignet als Kontroll-, Gewürz-, Zutaten- und Kommissionierwaage

	f Erhältlich als Kompaktwaage, Stativwaage oder Tischwaage
	f Eichfähige als Zwei- oder Dreibereichswaage und 

als nicht eichfähige hochauflösende Einbereichswaage
	f Verschiedene Wägebereiche von 3 - 300 kg
	f Viele unterschiedliche Plattformgrößen für 

individuelle Anforderungen verfügbar
	f Wägeplattform und Unterkonstruktion aus Edelstahl

mit Schutzart IP 67, geeignet für nasse Umgebungen
	f Funktionen: Wiegen, Tarieren, Plus-/Minus-Verwiegung,

Zählen, Stückkontrolle, Kontrollieren, Zuwiegen, uvm.
	f Gut ablesbares hinterleuchtetes LC-Display, Ziffernhöhe 25 mm
	f Flexibler Einsatz durch Batterie- oder Akkubetrieb
	f Verschiedene opt. Schnittstellen wie Ethernet, WLAN / Bluetooth®

Kompakt-, Stativ- und Tischwaagen

Batterie-/Akkufach

Artikel zu beziehen bei Ihrem 
Dagema Fachgroßhändler



2922 Hängebahnwaage

Einfacher Einsatz und leichte Reinigung durch 
hochwertiges und pflegeleichtes Material für 
maximale Hygiene

	f Staub- und Spritzwasserschutz für optimale        
 Sicherheit im direkten Kontakt mit Lebensmitteln

	f Klassifizierte Produkte nach IP 65 und IP 68/69K
	f In geeichter und nicht geeichter Ausführung
	f Mit allen Soehnle Professional Terminals 

kombinierbar

7625 Wandwaage

Platzsparende Wandwaage für nasse 
Arbeitsumgebungen  

	f Eichfähig Klasse III
	f Nur 100 mm Bautiefe im hochgeklappten Zustand
	f Wandwaage: Schutzart IP 68/69K, geeignet zur 

Hochdruckreinigung
	f Terminal: Staub- und spritzwassergeschützt, 

Schutzklasse IP 67

Thekenwaage für den professionellen 
Verkauf in Fleischereien/Metzgereien

	f VGA Touchbildschirm bedienerseitig und 
auf der Rückseite zur Kundenansicht

	f Inkl. Bon- und/oder Etikettendrucker
	f Verschiedene Versionen und Wägebereiche 
	f Anschluss Kassenschublade
	f USB, SSD, Ram DDR2, Ethernet, RS 232
	f Verbundwaage, Betriebssystem (Linux)
	f Unbegrenzte Netzwerkarchitektur/Waagenanzahl

Retailwaagen

Artikel zu beziehen bei Ihrem 
Dagema Fachgroßhändler
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