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INNOVATIONEN IN MELAMIN \—J

Lebensmittelprasentation
fir Ladentheke und Catering

Food Presentation
for catering trade, counter and buffet




70 Jahre Erfahrung mit dem Werkstoff Melamin
70 Years' Experience with the Material Melamine

Seit 1950 verarbeitet die Familie Schirr den einzigartigen Werk-
stoff Melamin und stellt daraus unter der Marke FESTOPAS® in-
novative Produkte fur den Lebensmittel- und Medizinbereich her.
Ziel der Arbeit war stets, sich auf einen einzigen Werkstoff zu kon-
zentrieren und darin zum absoluten Spezialisten und Qualitats-
fuhrer zu werden. Nach den Griindern Anneliese und Wilhelm
Schir fuhren die Tochter Christine Schir und Sabine Beer das
Unternehmen fort.

Kreative Symbiose von Mensch und Technik

Die Herstellung der FESTOPAS® Produkte aus reinem Melamin
ist eine Kombination aus Handarbeit und High-Tech. Hydraulische
Pressen mit einer Druckleistung von bis zu 250 Tonnen formen
die Produkte aus dem Grundmaterial Melamingranulat. Anschlie-
Bend prufen, entgraten und polieren die kompetenten Hande
unserer Mitarbeiterinnen jeden einzelnen Rohling bis zum Finish.

Gesicherte Qualitat

Unsere Melamin-Rohmaterialien beziehen wir ausschlieBlich aus
Europa von Herstellern mit EU-DIN-genormten Fertigungsprozes-
sen. Alle Produkte werden in Deutschland an unserem Standort
Verl in Ostwestfalen hergestellt und veredelt.

Unsere Artikel entsprechen den strengen gesetzlichen Vorschrif-
ten, namlich Artikel 3, 11(5), 15 und 17 der Verordnung (EG)
Nr. 1935/2004 (Rahmenverordnung), der Verordnung (EG) Nr.
2023/2006 (Gute Herstellpraxis) und der Verordnung (EU) Nr.
10/2011 Uber Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die
dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen
(Kunsttoffverordnung).

Unsere regelméBig stattfindenden Audits nach FSSC 22000 do-
kumentieren die Einhaltung der ,Guten Herstellpraxis”. AuBer-
dem werden wir durch die Staatliche Materialprifungsanstalt
Darmstadt Uberwacht und qualitétskontrolliert.

FESTOPAS®
Melamin Typ 152.7

+70°C /=50 °C
Made in Germany

Since 1950 the family-owned company Schir has been using the
unique material melamine to produce innovative products for the
food and medical sector under the brand name FESTOPAS®. The
aim of the company’s endeavours still is and always has been to
focus on just one material and to become the foremost specialist
and quality leader in the market. Founded by Anneliese and Wil-
helm Schur, the family business is now being managed by their
daughters, Christine Schir and Sabine Beer.

Creative Symbiosis of Human and Technology

The manufacture of FESTOPAS® products made from pure mela-
mine is a combination of work done by hand and high-end tech-
nology. Hydraulic presses with a compression capacity of up to
250 tons mould the products out of the base material melamine
granules. Then each blank is inspected, deburred and polished
by the competent hands of our employees to achieve the final
surface finish.

Quality Guaranteed

We obtain our melamine raw materials exclusively from Europe
from manufacturers with EU-DIN-standardized manufacturing
processes. All products are manufactured and finished in Germany
at our location Verl in East Westphalia.

Our articles comply with the strict legal requirements, namely
Articles 3, 11 (5), 15 and 17 of Regulation (EC) No. 1935/2004
(Framework Regulation), Regulation EC No. 2023/2006 (Good
Manufacturing Practice) and the Regulation (EU) No. 10/2011 on
materials and objects made of plastic material that are intended
to come into contact with food.

Our regular audits according to FSSC 22000 document compli-
ance with ,Good Manufacturing Practice”. Beside that we are
monitored and quality controlled by the government testing in-
stitute in Darmstadt/Germany.
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FESTOPAS® erhéltliche Farben
FESTOPAS® Available Colours

1
Weif
White

12
Schwarz
Black

13
Kobaltblau
Dark blue

14
Tannengrin
Dark green

15
Dottergelb
Yellow

16
Tomatenrot
Red

22
Pistaziengriin
Pistachio green

23
Ozeanblau
Ocean blue

FESTOPAS® Profi-Qualitat
FESTOPAS® Professional Quality

Zukunft und Umwelt

Seit der Griindung unseres Unternehmens stellen wir nur Mehr-
wegprodukte her, die eine lange Nutzungszeit gewahrleisten.
Die Bestdndigkeit und Langlebigkeit unserer Produkte tragen
damit dem steigenden Wunsch der Konsumenten nach Nach-
haltigkeit und dem Umweltschutz Rechnung.

Unser Rohmaterial, reines Melamin, ist ein Duroplast, das groB-
tenteils aus dem in der Natur vorkommenden, nachwachsenden
Rohstoff Zellulose hergestellt wird - ohne einen Tropfen Erdol.

Fur die Herstellung ist eine Temperatur von rund 150 °C ausrei-
chend. Der Energieaufwand ist somit um ein Vielfaches geringer
als bei der Herstellung von Porzellan, Aluminium oder Stahl.

Wirnehmen alle gebrauchten FESTOPAS®-Produkte zurtick, sofern
sie sauber angeliefert werden, um sie dem Recycling oder 6kolo-
gisch sinnvollen Wiederverwendungen zuzufthren. Da keine Ver-
mischung mit anderen Kunststoffen besteht, kénnen die Produk-
te durch Vermahlung zu 100% wiederverwertet werden.

Gebrauchseigenschaften

e porzellan-ahnliche Optik

¢ pflegeleicht und hygienisch

e hoch glanzende, sehr harte Oberflache

e leicht und stapelbar

e gerduscharm und bruchsicher

e durchgefarbt und lichtbesténdig

¢ dauerhaft formstabil, langlebig

e resistent gegen Reinigungsmittel, Marinaden,
Lebensmittelsduren und -farbstoffe

e spulmaschinenfest, gefrierfest

e geruchs- und geschmacksneutral

e tiefkihlgeeignet

e sterilisierbar bei bis zu +150 °C

e bei Lebensmittelkontakt hitzefest bis +70 °C (kurz),
bis +40 °C (lang)

e fir das Kochen und Braten sowie das Erhitzen
in der Mikrowelle ist Melamin nicht geeignet

e keine Fleischverfarbung auf der Auflagenseite

kein Gewichtsverlust durch Fleischsaftaustritt

Farben

Stellen Sie sich lhre ganz individuelle FESTOPAS® Thekenaus-
stattung zusammen. Alle GréBen und Formen gibt es in vielen
der auf der linken Seite gezeigten Farben.

Farbservice
AufWunsch fertigen wir lhnen FESTOPAS® auch in weiteren Farben
an. Bitte wenden Sie sich mit lhrem Farbwunsch an lhren Handler,
der gerne die weiteren Konditionen und Abnahmemengen bei
uns anfragt.

Environment and Future

Since our company was founded, we have only manufactured re-
usable products that guarantee a long service life. The stability and
longevity of our products take into account the increasing desire
of consumers for sustainability and environmental protection.

Our raw material, pure melamine, is a thermosetting plastic that
is largely made from the naturally occurring, renewable raw ma-
terial cellulose — without a drop of crude oil.

A temperature of around 150 °C is sufficient for production. The
energy expenditure is thus many times less than in the production
of porcelain, aluminum or steel.

We take back all used FESTOPAS® products, provided they are
delivered to us in a clean condition, so that they can be recycled
or reused in an ecologically reasonable way. Since there is no
mixing with other plastics, the products can be 100% recycled
by grinding.

Performance Characteristics

e Porcelain look

e Easy to clean and hygienic

e High-sheen and extremly hard surface

e Light-weight and stackable

¢ Quiet and break-proof

e Solid-coloured throughout and light-resistant

e Keeps its shape forever, long-lasting

e Resistant against cleaning agents,
marinades, food acids and food colourings

e Dishwasher-proof, suitable for freezers

e Odourless and neutral in taste

e Suitable for freezers

e Can be sterilized at up to +150 °C

e With food contact, heat-resistant up to +70 °C (short),
up to + 40 °C (long)

e Melamine is not suitable for cooking, frying or
heating in the microwave

e No meat discolouration on the resting side

¢ No weight-loss through meat juice discharge

Colours

Select and put together your individual FESTOPAS® counter set.
All sizes and shapes are available in many of the colours shown
on the left.

Colour Service

Uponrequest, we can produce FESTOPAS® in further colours. Please
contact your retailer, who will gladly request the relevant condi-
tions and order quantities from us.



FESTOPAS® Profi-Qualitat
FESTOPAS® Professional Quality

FESTOPAS® - Die Extraportion Umsatzplus

Ihre Ladentheke wird mit FESTOPAS® zur umsatzstarken Bihne.
Sprechen Sie mit appetitlichen Wareninszenierungen die Sinne Ih-
rer Kunden an — so wird die Ware zum Hauptdarsteller, die Theke
zur aktiven Verkaufsbthne und Ihr Laden zum Erlebnis.

Dazu braucht lhre Ware die richtige Prasentationsunterlage:
Fleisch- und Wurstwaren, Frisch- und Raucherfisch, Salate, Kase
und Feinkost: Auf FESTOPAS® wirken all Ihre Spezialitaten
appetitlich und verfuhrerisch.

Warenverluste, insbesondere im Fleischbereich, werden zum
Fremdwort. Bei reinem Melamin entsteht im Gegensatz zu Metall-
platten keine Fleischverfarbung auf der Auflageseite. Der Fleisch-
saftaustritt und der damit verbundene Gewichtsverlust wird ge-
ringer. Reines Melamin halt Ihre Ware unter perfekten Hygiene-
bedingungen frisch.

Besonders gefragt ist FESTOPAS® im umsatzstarken Convenience-
Bereich: Garfertige Waren und Leckerbissen wie Wraps und mari-
nierte SpieBe erstklassig prasentiert steigern enorm das Kunden-
interesse und damit den Umsatz.

FESTOPAS® — An Extra Portion of Added Sales

With FESTOPAS® your shop counter will become a force for sales.
Whet your customers’ appetite by putting together a mouth-
watering food display — letting the goods take the lead role in
creating a powerful sales stage that makes your business quite an
experience to shop in.

To do so your goods need the right presentation tools:

Meat and cut meats, fresh and smoked fish, salads, cheese and
delicatessen: FESTOPAS® shows off all your wares in the best light
— appetizing and extremely tempting.

Loss of merchandise, especially where meat is concerned,
becomes a thing of the past. In contrast to trays made from metal,
pure melamine does not cause discolouration on the side of the
meat that touches the tray. Meat juice discharge and associated
weight-loss are reduced. Pure melamine keeps your goods fresh
under ideal hygiene conditions.

FESTOPAS® s in particularly high demand in the best-selling conve-
nience sector: Pre-cooked food and tasty delicacies such as wraps
and ready-made meals presented in a first-class display drastically
increase customer interest and subsequently sales, as well.



FESTOPAS® Prasentationsplatten
FESTOPAS® Presentation Plates

Farben / Colours

/HAEE N

11 12 13 14 15 16 22 23

Art.-Nr. / Art.-No. 77/0
MaBe / Measure 20 x 15 x 1 cm
Abdeckung fur Art.-Nr. / Cover for Art.-No. 68/0 + 68/1

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 77/1
MaBe / Measure 30 x 15 x 1 cm

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 77/1B
MaBe / Measure 28 x 14 x 1 cm

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 77/2B
MaBe / Measure 27 x 21 x 1 .cm

Alle Farben / All colours

-
N
-
-

Art.-Nr. / Art.-No. 77/2
MaBe / Measure 30 x 19 x 1 cm
Abdeckung fur Art.-Nr. / Cover for Art.-No. 69/1 + 69/1B

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 77/3
MaBe / Measure 35 x 24 x 1 .cm
Abdeckung fur Art.-Nr. / Cover for Art.-No. 68/2 + 69/2

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 77/4
MaBe / Measure 42 x 28 x 1 cm
Abdeckung fur Art.-Nr. / Cover for Art.-No. 69/4

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 2002/1
Durchmesser / Diameter 30 cm . FuBhohe / Foot height 3 cm
Art.-Nr. / Art.-No. 2002/2
Durchmesser / Diameter 32 cm . FuBhohe / Foot height 3 cm

Alle Farben / All colours



FESTOPAS® Prasentationsschalen
FESTOPAS® Presentation Dishes

Farben / Colours

/HAEE N

11 12 13 14 15 16 22 23

Art.-Nr. / Art.-No. 68/0
MaBe / Measure 20 x 15 x 4 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/0

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 68/1
MaBe / Measure 20 x 15 x 8 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/0

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 68/2
MaBe / Measure 35 x 24 x 4 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/3

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 69/1
MaBe / Measure 30 x 19 x 8 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/2

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 69/1B
MaBe / Measure 30 x 19 x 4 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/2

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 69/2
MaBe / Measure 35 x 24 x 10 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/3

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 69/3
MaBe / Measure 28 x 21 x 6 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 240/D

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 69/4
MaBe / Measure 42 x 28 x 6 cm
Abdeckbar mit Art.-Nr. / Can be covered with Art.-No. 77/4

Alle Farben / All colours



FESTOPAS® Zubehor
FESTOPAS® Accessories

FESTOPAS® Prasentationsschalen
FESTOPAS® Presentation Dishes

Farben / Colours

/HAEE N

11 12 13 14 15 16 22 23

Hackfleischmesser / Mincing Knife
aus / from MACROLON

Art.-Nr. / Art.-No. 220/B

MaBe / Measure 27 cm Lange / length

Art.-Nr. / Art.-No. 245/7
MaBe / Measure 29 x 16 x 3 cm

Alle Farben / All colours Farben / Colours 11 /12 / transparent (21)

Salatloffel / Salad Spoon

aus / from SAN

Art.-Nr. / Art.-No. 230/B

MaBe / Measure 24 cm Lange / length
Art.-Nr. / Art.-No. 245/8

MaBe / Measure 29 x 16 x 5cm Farben / Colours 11/ 12 / transparent (21)

Alle Farben / All colours
Deckel mit Griffmulde fiir Art.-Nr. 69/3 /
Lid with recessed grip for Art.-No. 69/3

Art.-Nr. / Art.-No. 67/1
MaBe / Measure 32 x 24 x 24 x 4 cm

Alle Farben / All colours

Art.-Nr. / Art.-No. 67/2
MaBe / Measure 38 x 28 x 28 x 4 cm

Alle Farben / All colours
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aus / from SAN
Art.-Nr. / Art.-No. 240/D
MaBe / Measure 21,5 x 28,5 x 1,5 cm

Farbe / Colour transparent (21)

Abdeckbarkeit und

Stapelbarkeit der Schalen

Fast alle Schalen lassen sich mit einer
FESTOPAS®-Platte im gleichen Lange-
mal-Breite-Maf3 abdecken und platzspa-
rend stapeln, so z.B. die Schalen mit der
Art.-Nr. 68/0 und 68/1 mit der Platte mit
der Art.-Nr. 77/0. So kénnen die nach
Ladenschluss noch gefullten Theken-
schalen mit Inhalt sauber abgedeckt
und ohne nochmaliges Umfullen platz-
sparend in der Kiihlung aufeinander ge-
stapelt werden.

Possibilities of Covering and
Stacking the Trays

Almost all dishes can be covered and
stacked to save storage space by
selecting the corresponding FESTOPAS®
plate of the same length x width dim-
ension, for example the dishes of Art.-
No. 68/0 and 68/1 can be covered with
plates of Art.-No. 77/0. Thus the filled
dishes can be covered cleanly after
shop closing and stacked space-saving
in the fridge without filling the food
into other containers.

M1



Beispielbestlickung von Ladentheken mit FESTOPAS® Schalen
Example Outfit for a Shop Counter with FESTOPAS® Dishes

67/2 ‘

7

S

67/2

67/2

67/2
67/2 6712
6972 6972 6972 69/2
68/2 6812 68/2 68/2
69/1 69/1 69/1 69/1 69/1
69/1B 69/1B 69/18 69/18 69/18
68/1 68/1 68/1 68/1 68/1 68/1
YT 245/3
69/3 69/3 6712 69/4
69/3 69/3
67/2

12

Vertikale Prasentation / Vertical Presentation
Thekentiefe / Counter depth 80-85 cm

Art.-Nr. / Art.-No.

MaBe / Measure

67/2 38 x 28 x 28 x 4 cm
69/3 28 x 21 x6cm
245/8 29x 16 x5cm

Klassisch waagerechte Prasentation /
Classical Horizontal Presentation
Thekentiefe / Counter depth 85-90 cm

Art.-Nr. / Art.-No.

MaBe / Measure

68/2 35x24 x4 cm
69/1B 30x 19 x4 cm
68/1 20x 15x 8 cm

Elegante Ecklésung / Elegant Corner Solution
Thekentiefe / Counter depth 75-80 cm

Art.-Nr. / Art.-No. MaBe / Measure
67/2 38 x 28 x 28 x 4 cm
69/4 42 x 28 x 6 cm
69/3 28 x 21 x 6cm
245/8 29 x 16 x 5cm

Weitere Beispielplanungen
fur Ihre Thekenbestlickung
halt Ihr Handler fur Sie bereit
oder fordern Sie unter
info@schuer.biz diese
Unterlagen an.

Your retailer has further
examples at hand of how
your counter could be fitted
out or you may request these
documents from
info@schuer.biz.
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